
Montag, 16. August 2010 
Tagesgericht: Kasselerbraten in Kräutersoße mit  
Bayrischkraut und Scheiben vom Semmelknödel 
Daily special: Kasseler roast in herb sauce with cabbage and slices of bread dumplings 
Блюдо дня: Жаркое из буженины в соусе из зелени с квашенной капустой по-баварски и дольками кнедликов 

Vegetarisches Gericht: Spaghetti mit mediterranen Gemüse und  
Parmesan, verfeinert mit grünem Pesto und Oliven 
Vegetarian food: Pasta with vegetables and parmesan, topped with pesto and green olives 
Вегетарианское блюдо: Спагетти с овощами по-итальянски и сыром пальмезан, с приправой из песто и оливок. 

Dienstag, 17. August 2010 
Tagesgericht: Gebratene Hähnchenkeule in Rosmarinsoße mit Zuckerschoten und 

Möhren, dazu Kartoffelgratin 
Daily special: Roast chicken leg in rosemary sauce with snow peas and carrots, potato gratin    

Блюдо дня: Жаренные куринные окорочкав соусе с розмарином, на гарнир:перец с морковью и запеканкой из картофеля  

Vegetarisches Gericht: Tagliatelle mit Kräuterchampignons in Rahmsoße 
Vegetarian food: Tagliatelle with herb mushrooms in cream sauce 

Вегетарианское блюдо: Таглиатели с шампиньонами в сметанном соусе 

Mittwoch, 18. August 2010 

Tagesgericht: Überbackenes Schweinesteak Zigeuner Art mit scharf gewürzter Paprika in 
Rahm, dazu Pariser Kartoffeln 
Daily special: Baked pork steak chop with spiced peppers in cream, potatoes to Paris 
Блюдо дня: Запеченная отбивная из свинины по-цыгански с острой паприкой и картофелем по-французки 

Vegetarisches Gericht: Schwäbische Käsespätzle mit braunen Zwiebeln 
Vegetarian food: Swabian cheese noodles with brown onions 
Вегетарианское блюдо: Сырные клецки по-швабски с луком,поджаренным до коричневого цвета 

Donnerstag, 19. August 2010 

Tagesgericht: Tomatisiertes Kaninchenragout mit Pfannenzucchini und Penne 
Daily special: Rabbit stew with zucchini and penne 

Блюдо дня: Рагу из кролика в помидорном соусе с цуккини и макаронами 

Vegetarisches Gericht: Kartoffelauflauf mit Brokkoli und Gouda 
Vegetarian food: Potato gratin with broccoli and gouda cheese 

Вегетарианское блюдо: Картофельная запеканка с брокколи и сыром «гоуди» 

Freitag, 20. August 2010 

Tagesgericht: Sächsischer Rindersaftgulasch mit Mischgemüse und Petersilienkartoffeln 
Daily special: Saxon beef stew with mixed vegetables and parsley potatoes 
Блюдо дня:  Гуляш из говядины с овощами и отварным картофелем с петрушкой 

Vegetarisches Gericht: Blumenkohl mit brauner Semmelbutter und Petersilienkartoffeln 
Vegetarian food: Cauliflower with brown butter and parsley potatoes 
Вегетарианское блюдо: Цветная капуста в сухарях с маслом и отварной картофель с петрушкой 
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